Pikantes Wurstgulasch

Zutaten fiir 4 Portionen

e 400 g Wiirstchen
(z.B. Wiener oder
Bockwurst)
(bei uns erhdltlich)
1 Stange Lauch
140 g Mais (Dose)
200 ml Briihe
200 g Sahne
2 TL Senf
2 TL Tomatenketchup
1 EL Butter
1 EL Mehl
e ctwas Salz und Pfeffer

Zubereitung

Die Wiirstchen und den Lauch in diinne Scheiben schneiden. (Lauch eventuell kurz diinsten). Mais
abtropfen lassen.

Die Butter schmelzen und das Mehl darin anschwitzen. Brithe und Sahne angie3en und ca. 8§ Min.
kocheln lassen. Mit Senf, Ketchup, Salz und Pfeffer abschmecken. Lauch, Mais und Wiirstchen
zugeben und darin erwirmen.

Wir wiinschen viel Spafl beim Kochen und einen guten Appetit!



