chwejk

Bohmische Spezialititen
Tel: 03941/5679-20 Fax: 03941/5679-40

Speisekarte

Entsprechend den gesetzlichen Grundlagen wurden fiir Sie, Werte Géste, die Zusatzstoffe in den Speisen ausgezeichnet.
Die Erlauterung dazu finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte.

Salate

Tomatensalat *
in einer Krautervinaigrette

Gurkensalat 4!

mit einem Joghurtdressing
Kleiner gemischter Salat "*'!

mit einem Dressing Ihrer Wahl

*Krautervinaigrette *Joghurtdressing *Cocktaildressing

Suppen

Klare Knoblauchsuppe '

mit Kartoffelwiirfel und Croutons

Klare Rinderkraftbriihe !!
mit Einlage

Tomatensuppe “+*>!!

mit Streifen von Prager Schinken

1,4,6,9,11

Frische Waldpilzsuppe

mit Kriutersahne

Warme Vorspeisen

¢ 1,29,11

» Topinky
gerostete Brotscheibe mit Knoblauch dazu Kése und Kochschinken
Gebackener Edamer %!
mit Preiselbeersahne und Toast
Palatschinken ">*¢>!!
mit Waldpilzen gefiillt

Gebackene Champignons ***
mit verschiedenen Dip-SofBen dazu Toast




leichte Kost

Tomatenomelette %!

Uberbackener Gemiiseteller >>+%1!

verschiedene Gemiise iiberbacken mit Schinken, Kidse und Sauce Hollandaise

Gebratene Hihnchenbrust 4%

auf Pfeffer-, KirschsoBe mit Broccoli dazu Herzoginkartoffeln

Fischgerichte

Gebackenes Seelachsfilet %!

auf einer Tomatensof3e dazu korniger Reis

Forelle "Miillerin'" *>!!
mit Sahnemeerrettich und Petersilienkartoffeln

Forelle "blau" *>%"
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich und Petersilienkartoffeln

gebratenes Pangasiusfilet '**4%"
auf Choronsof3e an Blattspinat, dazu Butterkartoffeln

Bohmische Kiiche

Pikantes Pilsener Gulasch %"
typisch béhmisches Gulasch abgeschmeckt mit Pilsener Bier, dazu Semmelknddel

Schweinebraten "Bohmische Art" 4%

mit Sauerkraut dazu Semmelknddel

Gepokelte Schweinehaxe in Braunbiersofie "%
mit Sauerkraut und Semmelknddel

Rinderroulade "**%°

gefiillt mit Zwiebeln, Gurke und Speck dazu Blaukraut und Semmelknédel
Bohmischer Sauerbraten "'

in einer Sofle mit Rosinen und Apfelstiicken dazu Blaukraut und Semmelknodel

Schweinebraten auf '"Wildbretart'" ">*%!
mit frischen Waldpilzen und Semmelknddeln

Das Essen des Oberleutnant "Lucas' >34611

Schweinefiletspitzen in einer Sahnesofle mit Champignons und Kése verfeinert dazu Reis




Spezialititen aus der Pfanne

gebratene Leber *"
mit gediinsteten Zwiebelstreifen dazu Kartoffelpiiree

Hihnchensteak "Frantiszek' %!
Héahnchensteak in Kése- Eihiille dazu Remouladensof3e und Pommes frites

Herrenteller >4%%!!

zwei kleine Schweineriickensteaks mit Rahmchampignons und
gediinsteten Zwiebeln dazu Bratkartoffeln

Riuberpfanne ">
Schweinefiletspitzen in pikanter Champignon-, Paprikasof3e dazu Pommes frites

Grillteller "Schwejk" “%*"

Komposition aus Schweinemedaillon, Kasslersteak und kleinem Rumpsteak
dazu verschiedene Soflen (Champignon-, Sahne- und Tomatensof3e) und Semmelknddel

Schweinemedaillons "Brno" ¢!

auf Champignonsof3e mit Krauterbutter dazu Bratkartoffeln

Schweinemedaillons '""Zelenina' 45!

dazu gebuttertes Erbsen-, Mohrengemiise und Kartoffelkroketten

Rumpsteak "Tschechische Art'" "
Rohgewicht 200 g
Rohgewicht 300 g

mit buntem Pfeffer, gediinsteten Zwiebelstreifen und Krauterbutter
dazu Bratkartoffeln und eine kleine Salatvariation

Filetgulasch Stroganow %!

Rinderfiletspitzen mit Zwiebeln, Gurke, Senf und saurer Sahne dazu Semmelknddel

Filetsteak "
mit Krauterbutter, an einer Gemiiseauswahl dazu Kartoffelkroketten

Grillplatte "Halberstidter Dom" (fiir 2 Personen) %>
Variation von verschiedenen kleinen Steaks mit, in Butter geschwenkten, Blumenkohlréschen,
Sauce Hollandaise, garniert mit einem Wurstigel dazu eine Beilagenauswahl

Siilze nach Art des Kiichenchefs **
dazu Bratkartoffeln und Remouladensauce

Matjesfilet "Hausfrauen Art" “**
dazu Kartoffeln




Desserts

Eisteller "Schwejk' >**!
3 Kugeln Eis auf Vanille - Fruchtspiegel

Palatschinken mit Sahne garniert >>*%'*'?
gefiillt mit: Vanilleeis und Schokoladensof3e oder Rosinenquark oder heiflen Pflaumen

SiiBe Knodel 4512

gefiillt mit Pflaumen dazu Rosinenquark und zerlassene Butter

Wir bedanken uns fur Thr Interesse an unserem Haus und
wiirden uns freuen, Sie als Géste bei uns begriilen zu diirfen.

Ihr Team des "Schwejk"

Erliuterung der Zusatzstoffe in den Speisen

* 1 Konservierungsstoff
* 2 Geschmacksverstiarker
* 3 Farbstoff

* 4 SiiBungsmittel

* 5 Antioxidationsmittel
* 6 glutenhaltig

* 7 chininhaltig

* 8 coffeinhaltig

* 9 Nitratpokelsalz

* 10 gewachst

* 12 geschwefelt

- keine Haftung fiir eventuelle Druckfehler -




